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SOLdeSOL Pinot Noir 2008

100% Pinot Noir

Vallée de Malleco - Traiguen
4 ans

Argile, granit

4.5 tonnes/ha

30 avril 2008

2008

i

Manuelles en cagettes de 10 kg. Les raisins sont transportés de
nuit par camion a la cave de Santiago.
Les basses températures nocturnes garantissent des conditions
de transport parfaites.

Trois jours de fermentation pré-fermentaire & 8°C en cuves inox
de 6.000L ouvertes . Fermentation & 25°C pendant 7 jours
avec trois remontages quotidiens. La maceération a 20°C se
poursuit pendant une semaine, cuves fermées.

10 mois en barriques de chéne francais (60% de bois neuf).

24 juin 2009 sans filtration.
Production : 870 cartons de 6.

13% vol.

4 g/L (H,50,)
3.3

1,8 g/L

Les conditions climatiques durant la maturation permettent d’obtenir
un vin avec une belle expression aromatique ou dominent des
ardmes de noyau de cerise mélés a des notes de réglisse. L’élevage
de 10 mois en barriques renforce la complexité et I’équilibre en nous
offrant un palais souple ou I’on percgoit quelques notes minérales et
une finale trés légérement fumée.

Ouvrir de préférence une demi-heure avant la dégustation.
Il mettra particulierement en valeur les plats de pates et bien sur les
viandes en sauce. (Dégusté en avril 2011).

www.fideliswines.com



