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VIAJES Al fin llega a Espafia Bruno Prats

REPORTAJES
Consumo LUIS GUTIERREZ
Cultura del Alicante es muy posiblemente
Vino la cuna de la monastrell, uva
En el tinta mediterranea por
restaurante excelencia, y una de las mas
Enologia nobles del mundo. Eso fue una
Grandes vinos de las cosas que Bruno Prats
Historia del aprendi6 cuando estudiaba
vino enologia en Montpellier en
Mercados 1967 de boca del profesor
Personajes e Jean Brana, que hgplabaw
Vi Bruno Prats (izq.) y Stéphane Point. maravillas de las viejas vifias
g:‘;lns(zrgnomia de esta casta, y de Alicante

o como cuna de grandes vinos. Parece ser que las explicaciones y
\tfglidfsy opiniones del profesor Brana causaron un gran impacto en el joven
9 Prats. Pero Prats tenia otras responsabilidades.

Viticultura
Zonas

La familia de su madre habia comprado en 1917 la bodega que

tivimicol .
VEVInicotas habia creado un tal Gaspard d’Estournel en Saint-Estéphe un siglo

oflebt antes. Cos d’Estournel era el lider de calidad de la denominacién
GALERIA junto a Chateau Montrose, clasificado oficialmente como

Archivo Catas ‘deuxiéme cru' en 1855.

antiguas

Archivo Copas de En 1970, cuando se dividen las propiedades familiares, Bruno y
Ariadna sus hermanos Yves y Jean-Marie se convierten en los propietarios

de Cos d’Estournel. Bruno es el encargado de gestionar la bodega
dia a dia, y la cara visible de la familia en lo que al vino se refiere.
£ En 1998 Cos d’Estournel cambia nuevamente de manos al ser
vendida por la familia Prats, aunque su hijo Jean-Guillaume sigue
-u.".-n.u.rm'm*mn al ) o LN ,

hoy de director del prestigioso 'chateau

AGO 2011 '
En ese mismo afio Bruno Prats viaja a Alicante con Telmo
Rodriguez, buen amigo de la familia quién ademas habia trabajado
en Cos durante tres afios. Prats andaba buscando sitios en los que

invertir y Telmo le present6 a la familia Poveda, viticultores de
LA TIENDA

Monévar, con los que Telmo tiene relacion, pues elabora su vino

de Alicante, ALmuvedre, en su bodega. Aunque Prats tenia

Portada Alicante en mente, por una u otra razén en aquel momento no salié
Espaia la cosa.

Internacional

Economia Al mismo tiempo un chaval llamado Stéphane Point estaba
Sociedad terminando de estudiar enologia en la universidad de Burdeos.
Comunicacién Prats se habia aliado con los Symington, propietarios de Warre,
Televisién Grahams y Dow (entre otras cosas) para hacer un vino tinto en el
Solidaridad Douro. Los Symington son uno de los mayores y mejores

Cultura propietarios del vino de Oporto, e integrantes de la Primum
Ciencia/Ecologia Familiae Vini, asociacién de familias bodegueras del mundo, a la
Tecnologia que los Prats también pertenecian. Prats fich6 a Point de
Madrid24horas inmediato, y lo llevé al Douro, donde formé parte del proyecto
Obituarios Chryseia desde el comienzo. En 1999 elabord el primer Chryseia,
aunque esa afiada nunca salié al mercado, y esperaron al 2000
para comercializarlo.

Metrépoli Prats no es una persona que se esté quieta, pues ya en 1990
Especiales habia fundado Vifia Aquitania en Chile junto a Felipe de

Encuentros Solminihac y Paul Pontallier, de Chateau Margaux, y en 2005 cre6

Anwilka en Stellenbosch, Sudéafrica, con Lowell Jooste, de Klein
Constantia, y Hubert de Bolard, de Chateau Angelus, como
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socios. En 2008 Prats regresa a Alicante en busca de un amarre
para su barco, y la chispa resurge. Point se habia casado con una
chilena que no se terminaba de aclimatar al Douro, y buscaba un
pais de habla hispana al que mudarse con su familia. Todos los
ingredientes estaban ahi...

En febrero de 2009 Stéphane Point, nacido en 1973, aterriza en
Alicante con su mujer y su hijo pequefio. Empieza a patear vifiedos
y llamar a todas las puertas, empapandose de la casta y de la
zona. El 'modus operandi' de Prats es el de buscar socios locales
que tengan el conocimiento y los contactos, lo que facilita mucho
las cosas. Al final Point no encontro los socios, pero se convirtié en
socio él mismo, pues encontré unos magnificos vifiedos y bebié un
Estrecho 2005 de Pepe Mendoza que le hizo quedarse en la zona.
Es asi como se crea Ibérica Bruno Prats y se alquila un rincéon en
la bodega de los Poveda.

Asi que la semilla plantada en 1967 y regada durante afos, casi
germinada en 1998, y después en 2008, finalmente da su fruto. Al
final Prats hace monastrell de Alicante. Hoy ya tiene dos vinos de
la afiada 2009 embotellados, etiquetados y a la venta. Uno de ellos
llamado, como no, Alfynal... Pero han ido con mucha calma,
haciendo las cosas poco a poco, y sin hacer ruido. Debe ser por
es0 que casi nadie se ha enterado de que Bruno Prats, una gran
personalidad mundial del vino —miembro de la Academia
Internacional— estéa elaborando en Espafia.

Nos asegura Point que le gustan los vinos elegantes, sin excesos
de madera ni maduracion, y desde luego los 2009 no muestran
ninguno de esos excesos, por desgracia tan faciles de cometer en
la zona. Piensa que los vinos son a la vez modernos (uvas
despalilladas tras pasar por una mesa de seleccién, uvas, mosto y
vinos movidos siempre por gravedad, fermentaciones en acero
inoxidable con control de temperatura) y tradicionales (vifias viejas
de secano, monastrell en vaso, fermentaciones por parcela,
prensado muy suave, y crianza en madera principalmente usada y
francesa en recipientes de 400 litros y mayores durante unos 12 a
14 meses).

Los vinos se llaman Mosyca y Alfynal; el primero es 25%
mo(nastrell), 30% sy(rah), 25% ca(bernet) y el resto petit verdot
(que complicaria demasiado el nombre... ), y el segundo sélo
monastrell de vifia vieja. Mosyca tiene un cierto perfil atlantico
dentro de su caracter mediterraneo, sin duda por el aporte de las
castas bordelesas, ciertamente mas internacional que Alfynal, que
es un monastrell de libro de siete parcelas diferentes de vifias
entre 35y 70 afios que no producen mas de 2.500 kilos por
hectarea. No tienen vifiedos propios, pero tienen acuerdos con
viticultores que les permiten seleccionar diferentes orientaciones,
climas y edades segun el afio.

La monastrell es una uva de una noble rusticidad, que aguanta
altisimas temperaturas en verano manteniendo el tipo (Iéase
acidez), y que de sus retorcidas viejas cepas en vaso proporciona
vinos de larga guarda. Para nuestro gusto Alfynal muestra mucha
tipicidad (corteza de arbol, anisados, tanino firme pero fino), y se
coloca rapidamente en la élite de los monastrell hispanos junto al
Pie Franco de Casa Castillo y el ya mencionado Estrecho de
Mendoza.

En esta afiada inicial hay 7.500 botellas de cada vino, y mientras
las cantidades de Mosyca podrian incrementarse con facilidad, la
disponibilidad de vifia vieja es mas limitada (eso... cuando no se
arranca). El PVP aproximado es de 10-12€ para el Mosyca y unos
25€ para Alfynal. Al final Prats ha llegado aqui, haciendo
monastrell (y haciéndolo bien). jBienvenido seal!
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